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NAVOD NA POUZITIE (8010069, 8010070, 8010071, 8010072, 8010073)

- Odstrérite vSetok baliaci materidl, oznacenia, nalepovacie stitky a znacky.

- Riad oplachnite v teplej , mydlovej vode, potom dékladne vysuste méakkou handrickou alebo papierovou utierkou.

- Ak nebudete riad pouZivat ihned, odporicame potriet riad tenkou vrstvou rastlinného oleja alebo tuku. Zvy3ky oleja alebo tuku na riade odstraiite
kuchynskou utierkou. Tento kon udrZi riad v perfektnom stave.

- Ivolte sprévnu velkost varnej platnicky alebo velkost plynového plamenia, aby sa tepla plocha alebo plamen dotykali len spodnej strany panvice a
nesiahali az na jej bocné strany.

- Dvajte pozor na to, aby ste nezohrievali prazdny riad.

- Pri priprave jedla sa uistite, Ze rukovéte nie sii umiestnené nad hordcimi platnickami alebo plynovymi plameiimi. Nedovolte, aby sa rukovate dostali do
styku s priamym teplom alebo plamefimi.

UPOZORNENIE! Rukovéite a drzadla sa mdzu v niektorych podmienkach velmi zohriat. Vdy pouzivajte kuchynské alebo grilovacie rukavice.

- Niektoré rukovéite a drzadla su upevnené pomocou skrutiek, ktoré sa po case mdzu uvolnit z ddvodu nepretrzitého zohrievania a ochladzovania
upevnenia. Ak k tomu dojde, je potrebné starostlivo ich dotiahnut. Neutahuijte ich prilis, pretoze to moze viest k poskodeniu drzadla.

- Pri varent je velmi ddleZité, mat riad, na ktorom sa zohrieva tuk, stale pod dozorom. Tuk sa mdZe velmi rychlo zohriat a zapalit. Ak by doslo k vznieteniu
tuku, nikdy ho nehaste vodou! Plamene uhaste pomocou pokrievky alebo hrubou vinenou prikryvkou.

- Aby sa neposkodila antiadhézna vrstva, pouzivajte iba kuchynské pomdcky z teplovzdorného plastu alebo dreva. Potraviny, ktoré cheete varit, nekrdjajte
priamo v riade.

- Riad nepouzivajte v rire.

- Riad netahajte ani livajte po ickych a énovych varnyich doskach. Pri nere3| i moze dojst k
ako aj varnych dosiek.

- Vidy vysuste spodok riadu aby ste zabranili jej moznému prichyteniu na varnd dosku.

- Nizka az stredna teplota poskytuje najlepsi vykon pri priprave jedla. Vysoka teplota méZe poskodit vas riad a na tento typ poskodenia sa nevztahuje
zaruka. Vysoku teplotu pouZivajte len na odparovanie tekutin. Strent az vysoki teplotu na pripravu minitok, vyprézanie s mieSanim a vyprazanie. Nizku
teplotu na zohrievanie jedla, prihrievanie a pripravu jemnych omacok.

- Prehrievanie a teplotné Soky mozu spasobit vytvorenie hnedyich alebo modrych $kvin (nie je to chyba vyrobku). Dochddza k tomu pri pouzivani prilis
vysokej teploty (najmé s prazdnym alebo minimalne naplnenym riadom). Zmenu sfarbenia moze spasobit aj velké mnozstvo kovu (riad vyzerd trochu
zahrdzaveny) alebo vodného kamena vo vasej vode (na riadesa objavia biele Skvrny, ktoré jednoducho odstranite citronovou Stavou alebo bielym octom).
- Pred ¢istenim nechajte riad vychladnut, aby ste zabranili krdteniu sposobenému extrémnymi teplotnymi Sokmi. Vyhybaite sa extrémnym zmendm
teploty.

- Po kazdom pouiti umyte vniitorny aj vonkaji povrch riadu horticou vodou, tekutym prostriedkom na umyvanie riadu a hubkou. Dékladne oplachnite a
vysuste.

- Na umyvanie nepouzivajte drsné kovové hubky, drétenky ani hrubozrnny prasok.

- Do horticého riadu nikdy nenapustajte student vodu, ani nepondrajte horiici riad do studenej vody. Nahle zmeny teploty mdzu spésobit ohnutie kovu, v
dosledku ¢oho sa mdze zakladiia skrivit.

- Riad obsahuje hlinikové tichyty (napriklad nity), preto na jej vonkajsiu Cast nenechavajte dihsie posobit vodu. Riad vidy poriadne vysuste.

- Nie v3etky riady sa m6zu umyvat v umyvacke riadu. Riadte sa symbolmi na obale.

- Pri skladani pokrievky pocas pripravy jedla ju posuiite tak, aby ste paru nasmerovall od vas a drite ruky a tvar mimo unikania pary. Nepouzivajte
pokrievky, ktoré sii prasknuté, vylipené alebo poskriabané ani sa ich 3, pravit. PouZivanie pos| jch riadu moze viest k prasknutiu skla a
moznym poraneniam pouZivatelov alebo okolo stojacich ludi. Nedavajte hortice sklenené pokrievky do studenej vody ani priamo na studen pracovni
dosku, pretoze extrémne zmeny teplot mozu sposobit prasknutie skla.

im riadu

Riad je vyroben; z recyklovatelného materialu. Nemala by byt likvidovana spolu s injm odpadom z domacnosti v celej EU. Aby sa prediilo
— MoZnému poskodeniu iivumého pms‘redia alebo ludského zdravia v désledku nekontrolovaného zneskodiiovania odpadu, recyklujte tento
vyrobok na podporu trvalo udrz ho pouzitia id drojov. Odovzdajte pouZité zariadenie, do zberného miesta na to uréeného
alebo kontaktujte predajcu, kde bol vyrobok zakipeny.
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NAVOD NA POUZITI (8010069, 8010070, 8010071, 8010072, 8010073)

- Odstraiite veskery balici materidl, oznaceni, nalepovaci stitky a znacky.
- Nadobi oplachnéte v teplé, mydlové vodé, poté dikladné vysuste mékkym hadiikem nebo papirovou utérkou.
- Pokud nebudete nadobi pouzivat ihned, doporucujeme potfit nadobi tenkou vrstvou rostlinného oleje nebo tuku. Zbytky oleje nebo tuku na nadobi
odstrarite kuchyfiskou utérkou. Tento ikon udrzi nadobi v perfektnim stavu.
- volte spravnou velikost vamné plotynky nebo velikost plynového plamene, aby se tepla plocha nebo plamen dotykaly jen spodni strany nadobi a
nesahaly az na jeji bocni strany.

Davej(e pozor na to, abyste nezohrievali prézdne nadobi.
-Pii pnpravej\dla se ujistéte, Ze rukojeti nejsou umistény nad horkymi plotynkami nebo plynovymi plameny. Nedovolte, aby se rukojeti dostali do styku s
eplem nebo plameny.
UPOZORNENI! Rukojeti a drzadla se mohou v nékterych podminkéch velmi zahtét. Vidy pouzivejte kuchyiiské nebo grilovaci rukavice.

- Nékteré rukojeti a drzadla jsou upevnény pomoci Sroubil, které se po ¢ase mohou uvolnit z diivodu nepfetrzitého zahfivani a ochlazovani upevnéni.
Pokud k tomu dojde, je tieba peclivé jejich dotahnout. Neutahuite jejich pfilis, protoze to miize vést k poskozeni drzadla.

- Pii vafeni je velmi diileZité, mit nddobi na niz se zahfiva tuk, stale pod dozorem. Tuk se miiZe velmi rychle ohfét a zapalit. Pokud by doslo ke vzniceni
tuku, nikdy jej nehaste vodou! Plameny uhaste pomoci poklicky nebo hrubou vinénou pfikryvkou.

- Aby se neposkodila antiadhézni vrstva, pouZivejte pouze kuchyiiské pomiicky z Zai ého plastu nebo dreva. Potraviny, které chcete vafit,
nekréjejte pfimo v nadobi.

- Nadobi nepouzivejte v troubé.

- Nadobi netahejte ani jte po ickych a halogenovych vamyich deskdch. Pfi nerespektovani miize dojit k poskozeni poskrabanim nadobi
ivamych desek.

-Vidy vysuste spodek nadobi abyste zabranili jeho moznému pfichyceni na varnou desku.

- Nizka az stredni teplota poskytu ije nejlepsi vykon pfi piipravé jidla. Vysokd teplota miize poskodit vasi nadobi a na tento typ poskozeni se nevztahuje
zdruka. Vysokot Iutu 7ivejte pouze na odpafovani tekutin. Stfedni az vysokou teplotu na pfipravu minutek, smazeni s michanim a smazeni. Nizkou
teplotuna ol ivani a pripravu jemnych omacek.

- Piehfivani a teplotni soky mohuu zpiisobit vytvoreni hnédjich nebo modrych skvrn (neni to chyba vyrobku). Dochazi k tomu pfi pouzivani prilis vysoké
teploty (zejména s prézdne nebo minimélné naplnene nédobi). Zménu zbarveni miize zpiisobit i velké mnozstvi kovu (ndobi vypada trochu zarezlyjch)
nebo vodniho kamene ve vasi vodé (na nédobi se objevi bilé skvrny, které prosté odstranite citronovou $tavou nebo bilym octem).

- Piied ciSténim nechte nadobi vychladnout, abyste zabranili krouceni zplisobenému extrémnimi teplotnimi Soky. Vyhybejte se extrémnim zménam
teploty.

- Po kazdém pouziti omyjte vnitini i vnéjsi povrch nadobi horkou vodou, tekutym prostiedkem na myti nadobi a houbickou. Dikladné oplachnéte a
vysuste.

- K myti nepoutivejte drsné kovové houbicky, dréténky ani hrubozrnny prasek.

- Do horkého nadobi nikdy nenapoustéjte studenou vodu, ani neponofujte horky nadobi do studené vody. Nahlé zmény teploty mohou zpiisobit ohnuti
kovu, v disledku cehoz se mize zakladna zki
- Nadobi obsahuje hlinikové tichyty (napfiklad nyty), proto na jeji vnéjsi cast nenechévejte déle piisobit vodu. Nadobi vzdy poradné vysuste.

- Ne viechno nadobi se mohou myt v myéce nadobi. Ridte se symboly na obalu.

- Pii skladani poklice béhem pripravy jidla ji posume tak, abyste pam nasmérovali od vés a drite ruce a oblicej mimo unikani pary. NepouZivejte poklice,
které jsou prasklé, vylusténé nebo poskrabané ani se je jte opravit. Pouzivani pos| ych nddobi miize vést k prasknuti skla a moznym
zranénim uZivatele nebo okolo stojicich lidi. Nedavejte horké sklenéné poklice do studené vody ani pfimo na studenou pracovni desku, protoze extrémni
zmény teplot mohou zpisobit prasknuti skla.

X Nadobi je vyrobeno z recyklovatelného materialu. Neméla by byt likvidovéna spolecné stym cdpadem zdomécnosti v celé EU. Aby se predeslo
' moznému poskozeni zivotniho prostiedi nebo lidského zdravi v diisledku ani odpadi, recyklujte yi na
podporu udrZitelného opétovného pouZiti materidlnich zdrojii. Odevzdejte pouZité zafizeni, do shémého mista k tomu uréeného nebo kontaktujte
prodejce, kde byl vjrobek zakoupen.
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Bezpecny material pro potraviny.
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HASZNALATI UTASITAS (8010069, 8010070, 8010071, 8010072, 8010073)

-Tavolitson el minden csomagoldanyagot, jeldlést, ragasztdanyagot és jelzést.
- Oblitse ki az edényt meleg, szappanos vizben, majd puha ronggyal vagy papirtorldvel alaposan trolje ki szarézra.
- Ha nem fogja hasznlni azonnal az edényt, javasoljuk, hogy vékony réteg ndvényi olajjal vagy zsirral kenje be a serpenyét. Tévolitsa el az olajat vagy a
zsirt az edényrdl konyhai torlovel. Ez tokéletes allapotban tartja a edényt.
- Valassza ki a féz6lap megfelel6 méretét vagy a gazlang méretét gy, hogy a meleg feliilet vagy a lang csak a serpeny aljat érintse meg, és ne érintse
meg az edény oldalat.
- Ugyeljen arra, hogy nemelegitse az iires edényt.
- Az étel elkészitésekor gydzddjon meg rola, hogy a fogantyik nincsennek a forrd fozélapok vagy gazlangok fellet. Ne engedje, hogy a fogantyd
hével vagy langgal érintkezzen.
FIGYELEM! A fogantyiik bizonyos kdriilmények kozott nagyon Mindig konyhai vagy grill kesztyiit hasznéljon.

- Bizonyos fogantyukat csavarokkal rigzitenek, amelyek egy idd utan meglazulhatnak a rogzités folyamatos melegitéstdl és lehiitéstdl. Ha ez

megtdrténik, Gvatosan hiizza meg Gket. Ne hiizza tul erdsen, mert ez kérosithatja a fogantyt.

- Fézés kizben nagyon fontos, hogy az edényt ahol melegszik a zsir, feliigyelet alatt tartsék. A zsir nagyon gyorsan felmelegedhet és begydlhat. Ha a zsir

meggyulladt, soha ne ontse le vizzel! A lingot egy fedél vagy egy durva gyapjitakar eloltja.

- Csak a hallo mianyaghol vagy fabol késziilt konyhai eszkozoket hasznaljon, hogy elkeriilhetd legyen a ragasztd elleni réteg karosoddsa. Nem szabad

enni az ételeket, amelyet kozvetleniil az edényben kivan fozni.

- Ne hasznalja az edényt a siitoben.

- Az edényt ne huizza az iivegkerdmia vagy halogen fozélapokon. Ennek a tandcsnak ignordlsa a talca és a fozélapok kirosodésahoz vezethet.

- Az edény aljat mindig szdritsa meg, nehogy a fézlaphoz tapadjon.

- Az alacsony vagy kozepes hdmérséklet a legjobb teljesitményt nydjtja az ételkészités soran. A magas homeérséklet kérosithatja az edényt, és azilyen

tipusii kdrokra a garancia nem vonatkozik. A folyadékokat csak magas homersekleten szabad elpam\agm jiink le magas hémérsékletre, hogy

elkészitsiik a perceket, keverjiik és siitjiik. Alacsony hémérsé és finom martasok készitésél

- Atdlmelegedés és a hdmérsékleti sokkok barna vagy kék folmkat okozhatnak (nem termékhiba). Ez akkor fordul elG, ha till magas homérsékletet

hasznél (kiilondsen ires vagy minimalisan toltott edényel). Az elszinezddést a nagy mennyiségii fém is okozhatja (az edény kissé rozsdasul néz ki) és

vizkd a vizben (az edényben jelenik fehér foltok kiinnyen eltévolithatdk a citromlevet vagy ecetet).

- Tisztitas eldtt hagyja lehilni az edényt, hogy elkeriilje a szélsdséges homérsékleti sokkok okozta csavarodast. Keriilje a szélsdséges homérsékleti

véltozésokat.

- Minden hasznalat utan mossa ki a belsd és kiilsd feliiletet forrd vizzel, folyékony 6 és szivacsal. Al ablitse le és szaritsa meg.

- Ne hasznaljon durva fémszivacsokat, briketteket vagy durva porokat a tisztitashoz.

- Soha ne 6ntson hideg vizet az meleg edényben, vagy hideg vizben ne meritse az forré edényt A hirtelen hémérséklet-valtozasok okozhatjak a fém

elhajldsat, ennek eredményeként, torzithatja az alapot.

- Az edény aluminium foganty(ikat tartalmaz (példaul a szegecs) tigy, hogy a kiilsd részén ne hagyja tovébb hatni a vizet. Mindig alaposan szaritsa meg

azedényt.

- Nem minden edény moshatd a 0gé) Kovesse a ason taldlhatd

- Amikor leveszi a fedelet az étel elkészitése kizben, mozditsa el gy, hogy a pardt tartsa magatol tévol, és tartsa a kezét és az arcdt a g6z szivargdsatol.

Ne hasznéljon repedt, hamozott vagy karcolt fedeleket, é neprobélja meg javitani dket. A sériilt édény hasznalata iivegtorést és esetleges sériiléseket

okozhata fe\hasznaloknak vagya koriil allo embereknek. Ne tegye meleg pohdr fedelét hideg vizbe vagy kbzvetleniil egy hideg munkalapra, merta
élsség asok miatt az liveg

Az edény Gjrahasznosithatd anyaghol késziil. Nem szabad az EU-ban més haztartasi hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. A nem ellendrzott
“m= hulladékrtalmatlanitas kovetkeztében a knmyeze!re vagy az emben egeszsegre gyakorolt potencidlis kérosodds megeldzése érdekében ezt

i kell. Az anyagi erdforrasok tasara. Vigye at a hasznalt ést eqy kijeldlt gyijtol
vagy vegye fel a kapcsolatot az eladdval, ahol a terméket vasarolta.

! ? f Biztonsagos anyag az élelmiszerekhez.
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NAPUTAK ZA UPORABU (8010069, 8010070, 8010071, 8010072, 8010073)

- Skinite sav ambalazni materijal, obiljezavanja, ljepljive etikete i oznake.

- Posudu isperite u toploj, sapunastoj vodi, onda pazljivo osusite mekanom krpom ili papirnim brisacem.

- Ukoliko necete posudu odmah koristiti, preporucujemo da posudu premazete tankim slojem biljnog ulja ili masti. Ostatke ulja ili masti na posudi
otklonite kuhinjskom krpom. Ova radnja e ouvati posudu u perfektnom stanju.

- Izaberite ispravnu velicinu ploce za kuhanje ili velicinu plinskog plamena, kako bi topla povr3ina li plamen dodirivali samo donju stranu posude, a ne
dodirivale njene bocne strane.

- Pazite na to da ne zagrijavate praznu posudu.

- Kod pripreme jela se uvjerite da drSke nisu postavljene iznad vrucih ploca li plinskog plamena. Ne dozvolite da drike dodu u kontakt sa izravnom

ili plamenom.

UPOZORENJE! Drske i drzaci se mogu u nekim uvjetima veoma zagrijati. Uvijek koristite kuhinjske ili gril rukavice.

- Neke drSke i drzaci pricvrsceni su uz pomoc vijaka koji mogu vremenom iz razloga neprekidnog zagrijavanja i hladenja olabaviti. Ukoliko dode do toga,
potrebno je brizljivo ih dotegnuti. Nemojte ih suvi3e dotezati, posto to moze prouzrokovati ostecenje drzaca.

- Kod kuhanja veoma je bitno da posuda u kojoj se zagrijava mast bude stalno pod nadzorom. Mast se moze veoma brzo zagrijati i zapaliti. Ukoliko bi
doslo do zapaljivanja masti, nikada ju ne gasite vodom! Plamene ugasite uz pomoc poklopca li grubog vunenog pokrivaca.

- Da se neprianjajuci sloj ne osteti, koristite samo kuhinjska pomagala od plastike otporne na toplotu ili drveta. Prehrambene namirnice koje zelite kuhati,
ne reite izravno u posudi.

- Posudu ne koristite u pecnici.

- Posudu nemojte vuci niti pomjerati po staklokeramickim i halogenim plocama za kuhanje. Kod nerespektiranja moze doci do oStecenja posude
ogrebotinama, kao i plo¢a za kuhanje.

- Donji dio posude uvijek osusite, kako biste sprijecili njeno lijepljenje na plocu za kuhanje.

- Najbolji ucinak kod pripreme jela pruza niska do srednja temperatura. Visoka temperature moze vasu posudu ostetiti, a garancija se na ovu vrstu
ostecenja ne odnosi. Visoke temperature koristite samo za isparavanje tecnosti. Srednju do visoku temperaturu za pripremu brzih jela, przenje sa
mijeSanjem i przenje. Nisku 2a zagrij jela, javanje i pripremu finih umaka.

- Pregrijavanje i toplotni Sokovi mogu prouzrokovati stvaranje smedih ili plavih fleka (ovo nije greska proizvoda). Do toga dolazi koriStenjem suvise visoke
temperature (prije svega sa praznom ili minimalno napunjenom posudom). Promjenu boje moze prouzrokovati i velika kolicina metala (posuda izgleda
malo zahrdala) ili vodenog kamenca u va3oj vodi (na posudi se pojave bijele fleke koje jednostavno skinete limunovim sokom ili bijelim octom).

- Prije ciScenja ostavite da se posuda ohladi, kako biste sprijecili savijanje prouzrokovano ekstremnim toplotnim Sokovima. Izbjegavajte ekstremne
promjene temperature.

- Nakon svakog koritenja unutarnju i vanjsku povrsinu posude operite vrucom vodom, tecnim sredstvom za pranje posuda i spuzvicom. Dosljedno
isperite i osusite.

- Za pranje ne koristite grube metalne spuzve, Zice niti grub zmasti prasak.

- U vrucu posudu nikada ne pustajte hladnu vodu, niti vruce sude ne potapajte u hladnu vodu. Nagle promjene temperature mogu prouzrokovati savijanje
metala, uslijed cega se moze baza iskriviti.

- Tava sadrzi aluminijske ucvricivace (na primjer nitne), zbog toga ne ostavljajte da voda duZe djeluje na njen vanjski dio. Sude uvijek dobro osusite.

- U perilici suda ne mogu se prati sve posude. Rukovodite se simbolima na ambalazi.

- Kod skidanja poklopca tijekom pripreme jela, isti pomjerite onako da paru usmjerite od sebe, a ruke i lice drZite izvan izlaska pare. Ne koristite poklopce
koji su puknuti, obijeni ili ogrebeni, niti iste ne popravijajte. Koritenje ostecenog suda moze voditi do pucanja stakla i mogucih povreda korisnika ili okolo
stojecih ljudi. Vruce staklene poklopce ne stavljajte u hladnu vodu niti izravno na hladnu radnu plocu, posto ekstremne promjene temperature mogu
prouzrokovati pucanje stakla.

Posuda je proizvedena od reciklirajuceg materijala. U cijeloj EU ne bi trebala biti unistavana zajedno sa drugim otpadom iz domacinstva. Da bi se
‘= Uslijed nekontroliranog unistavanja otpada izbjeglo moguce ostecenje Zivotne sredine ili ljudskog zdravlja, ovaj proizvod
reciklirajte za potporu trajno odrZivom ponovnom koriStenju izvora materijala. Iskoristeno sredstvo predajte u za to odredeno sabimo mjestoili
kontaktirajte prodavatelja, gdje je bio proizvod kupljen.

]
Q Siguran materijal za prehrambene namirmice.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE (8010069, 8010070, 8010071, 8010072, 8010073)

- Indeprtati toate materialele de ambalare, marcajele, etichetele adezive si etichete.

- Clatiti vase in apa calda, cu spuma, apoi uscati bine cu o carpa moale sau un prosop de hartie.

- Daca nu folositi vase imediat, se recomanda sa puneti pe vase un strat subtire de ulei vegetal sau grasime. Uleiul sau grasimea din tigaie se indeparteaza
cu prosoape de bucatarie. Acest lucru o va mentine pe vase in stare perfecta.

- Selectati dimensiunea corectd a placii de gatit sau marimea flacrii de gaz, astfel incat suprafata calda sau flacara sa atinga numai partea inferioara a
tigaii si sa nu atinga partile ei laterale.

- Aveti grija sa nu incalziti vase goala.

- Asigurati-va cd in timpul gatirii, manerele nu se afla deasupra placilor calde sau flacrii de gaz. Nu lasati ménerul sa intre in contact cu caldura sau
flacra directa.

ATENTIE! Manerele pot deveni foarte calde in anumite conditii. Utilizati intotdeauna manusi de bucatarie sau pentru gril.

- Unele manere sunt fixate cu ajutorul suruburilor, care cu timpul se pot elibera datorita incalzirii si racirii continue a dispozitivului de fixare. Dac se
intampla acest lucru, este necesar sé le strangeti cu aten;le Nu Ie tragegl prea tare, deoarece acest lucru poate deteriora manerul.

- La gatire este foarte important ca vase, pe care sefl qi , sa fie sub Grasimea se poate incalzi foarte repede si se poate
aprinde. Daca s-ar aprinde grasimea, niciodati nu o stingeti cu apal Flacara tebuie tins3 cu capacul sau cu o paturd de lana groasa.

- Pentru a nu deteriora stratul anti-adeziv, utilizati numai ustensile de bucétarie din material plastic rezistent la caldura sau din lemn. Produsele
alimentare pe care le gatiti, nu le taiati direct in tigaie.

- Nu folositi vase in cuptor.

- Nu trageti si nu miscati cu vase pe placi de ceramica si plite de halogen. Nerespectarea acestor lucruri poate duce la deteriorarea tigaii, precum si a plitei.
- Uscati intotdeauna partea inferioara a tigaii pentru a preveni lipirea acesteia de plita.

-Temperatura scazutd sau mijlocie ofera cea mai buné performanta la pregatirea mancarii. Temperatura ridicata poate deteriora vase voastra, iar pe acest
tip de deteriorare nu se aplica garantie. Utilizati temperatura ridicata numai pentru evaporarea lichidelor. Temperatura mijlocie si ridicata folositi pentru
gatirea scurtd, prajirea cu amestecare si prajire. Temperaturd scazutd pentru inclzirea mancarurilor si pregatirea sosurilor delicioase.

- Supraincalzirea si socurile de temperatura pot provoca pete maro sau albastre (nu este o eroare de produs). Acest lucru se intampla atunci cand se
utilizeaza o temperatura prea mare (mai ales cu o tigaie goala sau minim umpluta). Schimbarea culorii poate provoca si o cantitate mare de metal (vase
pare putin ruginitd) sau calcar in apa voastra (pe tigaie apar pete albe, pe care le indepértati cu apa de lamaie sau cu otet alb).

- Inainte de curatare l3sati vase sa se riceasc, pentru a preveni risucirea cauzatd de socuri extreme de temperaturd. Evitati modificarile extreme ale
temperaturii.

- Dupa fiecare utilizare, spalati suprafata interioara si cea exterioara a tigii, cu apa fierbinte, cu lichide de spalat vase si cu burete. Clatiti bine si uscati.

- Pentru spalare nu utilizati bureti metalici duri, bureti de sarma si nici praful granulat.

- Nuintroduceti niciodata apa rece in vase fierbinte, si nici nu puneti vasele fierbinti in apa rece. Modificarea brusca a temperaturii poate provoca indoirea
metalului, din aceasta cauza se poate indoii baza tig:
-Tigaia contine agattoare de aluminiu (de exemplu nituri), de acea nu lasati des partea ei exterioara in apa. Intotdeauna uscati bine vasele.

- Nu toate tigaile pot fi spalate in masina de spalat vase. Respectati simbolurile de pe ambalaj.

- Cand dati jos capacul din vase in timp ce pregatiti mancarea, intoarceti-o asa ca s indepértati aburi departe de d-voastra si tineti-va mainile si fata in
afara scaparii aburilor. Nu folositi capacul care este spart, deteriorat sau zgariat si nici nu incercati sa-| reparati. Utilizarea vaselor deteriorate poate
provoca spargerea sticlei i posibile vatamari pentru utilizatori sau persoane in apropiere. Nu puneti capacele fierbinte din sticla in apa rece nici direct pe o
suprafata de lucru rece deoarece modificarile extreme ale temperaturii pot provoca spargerea sticlei.

Vasa este fabricata din material reciclabil. Nu poate fi lichidata impreund cu alte deseuri menajere din intreaga UE. Pentru a preveni deteriorarea
= Potentiala amediului sau a sanatatii umane ca urmare a eliminarii necontrolate a deseurilor, reciclati acest produs pentru a promova reutilizarea
durabila a resurselor materiale. Depuneti dispozitivul utilizat, la punctul de colectare desemnat in acest scop sau contactati vanzatorul, unde a fost
achizitionat produsul.
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f Material potrivit pentru alimente.
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INSTRUCTIONS FOR USE (8010069, 8010070, 8010071, 8010072, 8010073)

- Remove all wrapping material, markings, stick-on labels and tags.

- Rinse the cookwarein warm, soapy water and then dry thoroughly with a soft cloth or paper towel.

- Smear a thin layer of vegetable oil or cookware grease on the pan unless you are going to be cooking with it right away. Use a kitchen towel to remove
oil or grease residue on the cookware. This will keep the cookware in perfect condition.

- Select the correct burner or gas flame size so the hot surface or flame touches only the underside of the cookware and does not go up its sides.

- Be careful not to heat an empty cookware.

-When preparing food, be sure the handles are not placed over hot surfaces or gas flames. Do not let them come into contact with direct heat or flames.
WARNING! Handles and grips can become too hot in some conditions. Always wear kitchen gloves or barbecue mitts.

- Some handles and grips are fastened with screws, which over time may loosen because of repeated heating and cooling. If this happens, carefully
tighten the screws. Do not overtighten them because that may damage the handle.

-When cooking, always keep an eye on grease warming on the cookware. It can very quickly heat up and ignite. Never use water to put out a grease fire!
Smother the flames with a cover or thick blanket.

-To avoid damaging the anti-stick coating, use only kitchen utensils made of heat-resistant plastic or wood. Do not cut directly in the cookware food you
want to cook.

- Do not put cookware in the oven.

- Do not drag or shove a pan over glass ceramic or halogen cooking surfaces. Doing so can scratch both the cookware and cooking surfaces.

- Always dry the bottom of the cookware to keep it from sticking to the cooking surfaces.

- Food is best prepared at low to moderate Ahigher damage your cookware and such damage is not covered by the
warranty. Use a high temperature only to evaporate liquids. Heat at medium to high temperatures to prepare quick cookware, to stir fry or for frying. Use
low temperatures to warm up food, for reheating and to prepare delicate sauces.

- Overheating and thermal shocks can cause brown or blue spots to appear (not a product fault). This happens when cooking at very high temperatures
(especially when the cookware is empty or hardly full). Discoloration can be also caused by large quantities of metal (when the pan looks somewhat
corroded) or limescale in your water (white spots appear on the pan that can be easily removed with lemon juice or white vinegar).

- Let the cookware cool down before cleaning it to prevent warping caused by extreme hocks. Avoid extreme hanges.
-Wash both the inside and outside surfaces of the cookware after each use with hot water, dishwashing liquid and a sponge. Rinse thoroughly and dry.
- Do not clean with abrasive metal sponges, steel wool or coarse powder.

- Never pour cold water on a hot cookware or submerge hot cookware in cold water. Sudden changes in temperature can warp the metal and cause the
base to become uneven.

- Do not soak the cookware outer part for too long in water because it has aluminum extrusions (such as rivets). Always dry cookware thoroughly.

-Not all pans can be washed in a dishwasher. Read and follow the symbols on the packaging.

-When putting a lid on a pan while preparing food, move the lid so steam is directed away from you and keep your hands and face away from the
escaping steam. Do not use lids that are cracked, broken or scratched and do not try to mend them. Using damaged cookware can lead to glass shattering
and possible injuries to anyone using them or nearby. Never put a hot glass lid into cold water or directly on a cold worktop as any extreme change in
temperature can cause the glass to break.

This cookware is made of recyclable material. It should not be thrown out with other household waste anywhere in the EU. To prevent any
e POSsible harm to the environment or human health because of uncontrolled waste disposal, please recycle this product to promote the
sustainable reuse of material resources. Return used appliances to the designated collection point or contact the retailer where the product was
purchased.
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GEBRAUCHSANWEISUNG (8010069, 8010070, 8010071, 8010072, 8010073)

- Entfernen Sie sémtlich alle Marki Aufkleber und Etiketten.

- Spiilen Sie das Kochgeschirr in warmem Seifenwasser ab und trocknen Sie es anschlieBend griindlich mit einem weichen Tuch oder Kiichenpapier ab.
-Tragen Sie eine diinne Schicht Pflanzendl oder Kochgeschirrfett auf die Pfanne auf, es sei denn, Sie mochten sie sofort benutzen. Entfernen Sie OI- oder
Fettriickstande auf dem Kochgeschirr mit einem Kiichentuch. So bleibt das Kochgeschirr in einwandfreiem Zustand.

- Wahlen Sie die richtige Brenner- oder FlammengrdRe, sodass die heiBe Oberfliche oder die Flamme nur die Unterseite des Kochgeschirrs beriihrt und
nicht an den Seiten hochsteigt.

- Achten Sie darauf, kein leeres Kochgeschirr zu erhitzen.

- Achten Sie beim Zubereiten von Speisen darauf, dass die Griffe nicht iiber heiBen Oberflichen oder Gasflammen liegen. Setzen Sie sie keiner direkten
tze oder Flammen aus.

WARNUNG! Griffe und Haltegriffe knnen unter bestimmten Umstanden sehr hei werden. Tragen Sie immer Kiichenhandschuhe oder
Grillhandschuhe.

- Einige Griffe und Halterungen sind mit Schrauben befestigt, die sich im Laufe der Zeit durch wiederholtes Erhitzen und Abkiihlen Igsen kannen. Sollte
dies passieren, ziehen Sie die Schrauben vorsichtig fest. Ziehen Sie sie jedoch nicht zu fest an, da dies den Griff beschdigen kannte.

- Achten Sie beim Kochen stets darauf, wie sich das Fett im Kochgeschirr erhitzt. Es kann sich sehr schnell erhitzen und entziinden. Lischen Sie einen
Fettbrand niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder einer dicken Decke.

- Um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschédigen, verwenden Sie bitte nur Kiichenutensilien aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz. Schneiden
Sie die zu garenden Lebensmittel nicht direkt im Kochgeschirr.

- Stellen Sie kein Kochgeschirr in den Backofen.

- Ziehen oder schieben Sie keine Pfannen iber Glaskeramik- oder Halogen-Kochflachen. Dies kann sowohl am Kochgeschirr als auch an den Kochfldchen
Kratzer verursachen.

- Trocknen Sie den Boden des Kochgeschirrs immer ab, damit es nicht an den Kochflachen festklebt.

- Speisen lassen sich am besten bei niedrigen bis mittleren Temperaturen zubereiten. Eine hohere Temperatur kann Ihr Kochgeschirr beschadigen, und
solche Schaden sind nicht durch die Garantie abgedeckt. Verwenden Sie hohe nurzum pfen von Fliissigkeiten. Erhitzen Sie bei
mittleren bis hohen um hte iten, zu braten oder zu frittieren. Verwenden Sie niedrige Temperaturen zum
Erwarmen von Speisen, zum Aufwérmen und zur Zubereitung empfindlicher SoBen.

- Uberhitzung und Temperaturschwankungen kannen zu braunen oder blauen Flecken fiihren (kein Produktfehler). Dies geschieht beim Kochen bei sehr
hohen Temperaturen (inshesondere, wenn das Kochgeschirr leer oder kaum gefiillt ist). Verfarbungen kénnen auch durch einen hohen Metallanteil
(wenn die Pfanne leicht korrodiert aussieht) oder Kalk im Wasser verursacht werden (es entstehen weiGe Flecken auf der Pfanne, die sich leicht mit
Titronensaft oder weiBem Essig entfernen lassen).

- Lassen Sie das Kochgeschirr vor dem Reinigen abkiihlen, um Verformungen durch starke Temperaturschwankungen zu vermeiden. Vermeiden Sie starke
Temperaturschwankungen.

-Waschen Sie das Kochgeschirr nach jedem Gebrauch innen und auBen mit heiBem Wasser, Spiilmittel und einem Schwamm. Spiilen Sie es griindlich ab
und trocknen Sie es.

- Nicht mit scheuernden tahlwolle oder grobem reinigen.

- GieBen Sie niemals kaltes Wasser auf heiBes Kochgeschirr und tauchen Sie heiBes Kochgeschirr nicht in kaltes Wasser. Plétzliche Temperaturschwankun-
gen kénnen das Metall verziehen und dazu fiihren, dass der Boden uneben wird.

- Lassen Sie das Kochgeschirr nicht zu lange im Wasser liegen, da es Aluminiumteile (z. B. Nieten) enthélt. Trocknen Sie das Kochgeschirr immer griindlich
ab.

- Nicht alle Pfannen sind spiilmaschinenfest. Beachten Sie die Symbole auf der Verpackung.

-Wenn Sie beim Kochen einen Deckel auf eine Pfanne legen, richten Sie den Deckel so aus, dass der Dampf von Ihnen wegstromt, und halten Sie Ihre
Hande und Ihr Gesicht vom austretenden Dampf fern. Verwenden Sie keine Deckel, die Risse, Briiche oder Kratzer aufiveisen, und versuchen Sie nicht,
diese zu reparieren. Die Verwendung von beschadigtem Kochgeschirr kann zum Zerbrechen des Glases und zu maglichen Verletzungen der Benutzer oder
von Personen in der Nahe fiihren. Legen Sie einen heiBen Glasdeckel niemals in kaltes Wasser oder direkt auf eine kalte Arbeitsfliche, da extreme
Temperaturschwankungen zum Zerbrechen des Glases fiihren kénnen.

Dieses Kochgeschirr besteht aus recycelbarem Material. Es darf in der gesamten EU nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden. Um
w— Magliche Schaden fir die Umwelt oder die iche Gesundheit durch i zu vermeiden, recyceln Sie dieses.
Produkt bitte, um die nachhaltige Wiederverwendung von Rohstoffen zu firdern. Geben Sie gebrauchte Geréte bei einer dafiir vorgesehenen
Sammelstelle ab oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben.

Lebensmittelvertrégliches Material.
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